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CESTOVINY - CELOZRNNE
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Koncept celého obalu tiahne grafika, na ktorej zobrazujem scenériu zlatého pola so stromami. Na prvej
grafike zobrazujem polia s domom, ktorému stupa dym z komina, tato grafika je urCena pre cestovin fusilli.
Druha grafika je urCena pre fettuciny. Na tejto grafike zobrazujem polia s dvoma panmi pijucimi Cervené vino,
ktoré je hlavnou ingredienciou tejto sériie cestovin.
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tETTUCINE

Pre sériu vinnych cestovin

som zvolila o tiene fariem zlatej,
hnedej, bordovej a orandzove;.
Kombinacia tychto farieb vyzera
prilemné a rozhodne vycCnieva

z radu, Co znamena, ze maju
vacsiu sancu, ze si ich zakaznik
vSimne a kupi. Farebnot

som doplnila mnou rucne pisa-
nym fontom, ktory celému obalu
dodal na autentickosti a fontom
Open Sans Condensed

a jeho rezmi.
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Vajetné celozmné vinové suSené cestoviny, FETTUCINE.
ToZenie: celozrnnd krupica z tvrdej p3enice, vajdia a vino.

cestoviny obsahuidi glutén a vajcia, ktoré sG v dozenf
vyznatené tulnfm plsmom.
NAVOD NA PRIPRAVU: Nevhodneé nia pripravu v mikrovinne] . Hrniec 10-12
mindt. Cestoviny (75g/0soba) vloZte do hmea s vriacou, mierne osolenou vodou,
1amiesajte a znova privedte do. varu. Varte 1012 mindt, dobre scedte a ihned
servirujte. V3etky spotrebice sa IRia, preto povalute tieto pokyny

1a orientatné. Pred servirovanim skontrolute & st cestoviny dostatotne u varené
Minimélna trvanlivost do/Zislo 3arZe: vid botnd strana balenia. Sadujte v suchu,

chréfite pred teplom. Po otvorenf skladujte v uzavretej nédobe.

Vyrobené v Taliansku. Distribtor: TESCO STORES SR, a.s., Kamennd nam 1/A,
815 61 Bratislava.

©Tesco 2017. (2340
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Vajetné celozmné vinove sutené téstoviny, FETTUCINE.
Slofent: celozrmnd krupice z tvrdé p3enice, vejce a vino.

téstoviny obsahujf gluten a vejce, které jsou v slozenf
vyznateny tutn,
NAVOD K PRIPRAVE: Nevhodné pro pifpravu v mikrovinné troub. Hmec 10-12
minut. Téstoviny (75g /osoba) vioZte do hrnce s vroucf, mim& osolenou vodou,
zamichejte a novu pfivedte do varu. Vafte 10-12 minut, dobfe scedte a ihned
servirujte. Viechny spotfebite se lif, proto povaiujte tyto pokyny za orientatni.
Pred senvirovanim zkontrolujte zda jsou téstoviny dostatetné u vafené. Minimén
trvanlivost do / slo Sarfe: viz botn strana balent. Skiadujte v suchu, chraite pfed
teplem. Po otevieni skladujte v uzaviené nadobé.
Vyrobené v It4li. Prodévajici: TESCO STORES CR, a.s., VrSovick 1527/68b,
100 00 Praha 10.
Infolinka: 800 222 555
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Vytivové (idaje/Viiivové Gdaje 100 g obsahuje/100 g obsahuje
Energle/Energia 1457 kj/344 keal
Tuky/Tuky 16g
2toho nasycené mastné kyseliny/ 03g
2toho nasjtené mastné kyseliny
Sacharidy/Sacharidy 686g
2toho cukry/z toho cukry 288
Vidknina/Vliknina 48g
Bielkoviny/Bielkoviny 13g
Sal/Sof 01g

Masa netto/Hmotnost/

Nettd tomeg/Hmotnost:

500g e
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tUSILL

Pre sériu vinnych cestovin AR
i b ViNovi

som zvolila o tiene fariem zlatej,
hnedej, bordovej a orandzove;.
Kombinacia tychto farieb vyzera
prilemneé a rozhodne vycCnieva

z radu, Co znamena, ze maju
vacsiu sancu, ze si ich zakaznik
vSimne a kupi. Farebnot

som doplnila mnou rucne pisa-
nym fontom, ktory celému obalu
dodal na autentickosti a fontom
Open Sans Condensed

a jeho rezmi.
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ROZMERY

60 mm

SLOVENSKA FIRMA

& &
CESTOVINY - CELOZRNNE

FUSILLI .

Y

@ Vajetné celozmné vinové suSené cestoviny,
LU

s
Holenie: celozrnnd krupica 2 tvrde] penice, vajcla a vino.

cestoviny obsahujd glutén
4 vajcia, ktoré il v ozeni vyznatené tungm pismom.
NAVOD NA PRIPRAVU: Nevhodné na pripravu
v mikrovinne] rre. Hmiec 7-10 min(t. Cestoviny
(75g/0s0ba) vioite do hrnea s vriacou, mieme osolenou
vodou, zamieSajte a znova privedte do varu. Varte
10-12 minist, dobre scedte a ihned'servirujte. Vietky
spotrebite sa Iia, preto povafujte tieto pokyny
13 orientainé. Pred senvirovanir jte i st
cestoviny dostatodne uvarené. Minimalna tnanlivost
do/fislo Zarke: vid bocné strana balenia. Skladujte v
suchu, chréiite pred teplom. Po otvoreni skladujte
v uzavrete] nidobe
Vyrobené v Taliansku. Distribdtor: TESCO STORES SR,
4.5, Kamenna nam 1/A, 815 61 Bratislava.
© Testo 2017. SC2340

240 mm

Ravita

SLOVENSKA FIRMA

Vajeéné celozmné vinové suSené téstoviny,

FUSILLL.

Sladent: celozmnd krupice 2 twdé pSenice, vejce a vino.
tEstoviny obsahuji gluten

& vejce, které jsou v slozeni wanadeny tudhé.

NAVOD K PRIPRAVE: Nevhodné pro pHipravu v

mikrovinné troubé, Hrmec 7-10 minut. Téstoviny

(75g fosoba) viodte do hrnce s vrouc, mimé osolenou

vodou, zamichejte a oy piivedte do varu. Vafte 10

-12 minut, dobfe scedte a ihned servirujte. Viechny

spotfebite se I, proto povaiujte tyto pokyny

1a orientaén. Pfed servirovanim zkontrolujte 2da jsou

testoviny dostatetné u vafené. Minimaini frvaniivost

do / dislo Sarie: vit boéni strana baleni. Skladujte

v suchu, chrafite pfed teplem. Po otexfent skladujte

Vv uzaviené nadobé.

Vyrobené v italii. Prodévajici: TESCO STORES CR, a.5.,

Vrdovickd 1527/68b, 100 00 Praha 10.

Infol nka: 800 222 555

0060 28-02-22

§C104762 00:21
Waivové (idaje/\Eivové (daje 100g obsahuje/100 g cbsahuje
Energle/Energia 1457 /344 keal
Tuky/ Tuky 162
1toho nasycené mastné kyseliny/ 03¢
2toho nasytené mastné kyseliny
Sacharidy/Sacharidy 686¢
1toho culry/z toho cukry 28¢
WMiéknina/Viknina 48¢
Bielkoviny/Bielkoviny 13
siil/sol olg

Masa netto/Hmotnost/
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ROZMERY
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VINOVE

FETTUCINE

viNovi *

CESTOVINY - CELOZRNNE

CESTOVINY - CELOZRNNi

FETTUCINE

320 mm

0060 28-02-22
SC10476200:21

290 mm
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240 mm

80 mm







