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the art of wine.
down to earth.

Rakouska vina jsou doma v srdci Evropy, kde je kontinentalni teplé podnebi snoubi
s chladnym vzduchem ze severu. V tomto jedine€éném klimatu se dafri uslechtilym
vinum s chranénym oznacenim puvodu. Poznate ho podle kolku v barvach rakous-

ké vlajky na uzavéru a podle kodu ovéreni kvality na etiketé.




EDITORIAL

VINARI JINAK

Pred par dny proletéla medi zprava o rozhodnuti nékterych
vinaru nespolupracovat dale s velky mi obchodnimi retézci.
Vinari argumentuji predevsim cenovou politikou, ktera se neslu-
Cuje s tou praktikovanou retézci. Druhym duvodem bylo rozhod-
nuti zvolit jinou prodejni cestu svych vin ke ko ne nému spotrebi-
teti. Nutno podotknout, ze by se mélo jednat predevsim o mensi
a strednivinare. s ohledem na jejich vyrobni kapacity totiz mohou
Jjen stézi konkurovat napriklad spanelskym vinum, ktera se pro-
davaji pod sto korun za lahev.

Rezisér Jan Hrebegjk v jednom rozhovoru rekl, ze vino v cené pod
tri stovky korun se v podstate ani nevyplati otevrit. S tim muzete
a nemusite souhlasit, nicméné tento nazor tak trochu hraje do
karet prave Ceskym a moravskym vinarum.

Podivejte se na kulturu kolem vina a jeho prodeje ve vyspéelych
zapadnich zemich, namatkou uvedme Francii. Mali francouzsti
vinari také nebudou prodavat své vino ve velkém obchodnim re-
tezci. Jednak by tam museli dat vsechno anebo temer vsechno
sve vino a jednak by mozna nevydelali na zachovani a pripadne
zvelebeni svych vinic. Je to logicke a lehko se to da kalkulovat
i ve financich. A pokud predtim v nabidce supermarketu zalisto-
vani byli, splnilo to pripadny marketingovy zamer dostali se do
zorného pole bézného zakaznika. To samé ale bude platit pro
malovyrobu mlécnych vyrobku, masa, pro malopestitele ovo-
ce, zeleniny apod. Velkeé retézce maji zustat pro kapacitne velke
hrace, pripadné budou muset akceptovat jiz nékolik let neutu-
chajici hlad trhu po lokalnich produktech a vyhradit jim misto ve
svych prodejnach. To uz je ovsem zcela jina story.

Vazené ¢tenarky, Vazeni ¢tenari,

prijemné ¢teni vam preje

Jan Chovanec
séfredaktor




BEVERAGE
GASTRONOMY

Vydava WPremium event, s.r.o.

Jana Masaryka 281/20, 120 00 Praha 2
Tel: +420 246 033 022

Séfredaktor: Jan Chovanec

Redakce: Helena Baker, Martin Batha
vit ovorak, Otakar Gembala, Hubert
Hatle, Flemming Tellgaard Laugesen,

Michal Kika

Foto: archiv autaru, redakce a vyrobcu
Jazykova redakce: Vanda Vicherkova
Inzerce: Blanka Souckova, Robert
Verner, Nela Wagnerova

Grafika: TRIVIA Group s.ro

Nepodepsaneé prispevky a prispevky
oznacené PRCi Advertorial jsou sou.
Casti placené inzerce.

Registrovana znaéka:
MK CR E 20574, I5SN 12134627

www.beverage-gastronomy.cz



GASTRO

12 Podzim v kuchyni séfkucharu
22 Velky podzimni atlas jablek

DESIGN

24 Mohou obaly zachranit svét?

BAR

31 Kleiner Distillery: Vime presné,

co chceme
32 Alex Kraténa: Ted' jsem vic

sam sebou

36 Nabito!
38 Rum dnes
41 Rumové doporuceni
42 Tomas Melzer: To uz nebude klika
45 Fotostory: The Book koktejl
46 Rum v La Casa de la Havana vieja
48 Brnem!

VINO
26 Vinafstvi Cobenzl

PIVO

51 Holba -ryzi pivo z hor
B2 Branicky vycep - na stojaka,
ale na urovni
B4 Rebel oslavi svatek piva Buricem
56 Radeji svrchu, nebo spodem?
61 Anglicka piva
62 Dny ceského
64 Pivovar Lipa

KAVA

66 Jan Skefk
68 Cafe Resen
70 Kava spoje

TABAK
72 Dokonalé

KNIHY
74 Prehled kniznich novinek



GASTRO ZPRAVY

PRAGUE COFFEE FESTIVAL
JIZ POSESTE PROVONI PRAHU KAVOU

Prijdte si vychutnat jiz Sesty rocnik Prague Coffee Festivalu, ktery

se uskutecni 14-15. 10. 2017 v nove otevieném komunitnim prostoru
Kampus Hybernska. Stejné jako v uplynulych letech se muzete tesit
na bohaty festivalovy program plny vyborné kavy z nejruznéjsich
koutu svéta, prezentace vybranych praziren a kavaren, cuppingy
workshopy Ci zajimave prednasky.

coffeefest.cz

VEREJNA DRAZBA VYBAVENI PALACE
JULIUS MEINL PRAHA

Vefejna draZba vybaveni Gurmanského palace Julius Meinl
Praha (restaurace, kavarna, cukrarna, Yeznictvi, rybarna)
dne 22. 9. 2017 v 10:00 hod. Misto konani drazby

Potraviny Mustek s.r.o, 28. Fijna 377/13, 110 00 Praha 1




CIGARIUM CIGAR AND RUM FESTIVAL

Cigarium je prvni doutnikovy festival v Ceské republice. Akce se
kona 27, 9. 2017 v hotelu Continental v Brné, doutnikova sekce

je umisténa v Cohiba Clubu hotelu Continental. TéSit se muzete
na ruzne typy rucne vyrabénych doutniku, degustacni rumove
drinky, panské doplnky, dobrou kavu a dalsi prezentace. Soucasti
festivalu jsou take odborné doutnikove a rumove prednasky

SAMPIONEM VELKOPAVLOVICKE
VINARSKE PODOBLASTI
SE STAL TRAMIN CERVENY

Nejlepsim vinem Velkopavlovicke vinarske podoblasti vyhlasila
odborna porota Narodni soutéze vin Tramin Cerveny 2015 pozdni
sbér z vinarstvi Bohemia Canopus. Vitézneé vino se zaroven stalo
vitezem kategorie bilych suchych a polosuchych vin. Narodni
soutéz vin, nejvyssi a nejvétsi soutéz vin v Ceské republice, probiha
pod garanci Svazu vinafu CR, za organizaéniho zajisténi Narodniho
vinarskeho centra a za financni podpory Vinarskeho fondu.




GASTRO ZPRAVY

COSTA COFFEE: NOVY DRUH KAVY V LIMITOVANE EDICI!

Prijdte si vychutnat jiz Sesty rocnik Prague Coffee Festivalu, ktery

se uskutecni 14-15. 10. 2017 v nove otevrenem komunitnim prostoru
Kampus Hybernska. Stejné jako v uplynulych letech se muzete tesit
na bohaty festivalovy program plny vyborné kavy z nejruznéjsich
koutu svéta, prezentace vybranych praziren a kavaren, cuppingy
workshopy Ci zajimave prednasky.

CHAMPAGNE VINCENT CHARLOT - CLOS DES FRUITS 2009

Vefejna draZba vybaveni Gurmanského palace Julius Meinl
Praha (restaurace, kavarna, cukrarna, Yeznictvi, rybarna)
dne 22. 9. 2017 v 10:00 hod. Misto konani drazby

Potraviny Mustek s.r.o, 28. Fijna 377/13, 110 00 Praha 1

www.burzaspravcu.cz / www.postaonline.cz/cadrv




PILSNER URQUELL SPOUSTi NA STREAMU SERIAL
O CESKE PIVNIi KULTURE

Nejlepsim vinem Velkopavlovicke vinarske podoblasti vyhlasila
odborna porota Narodni soutéze vin Tramin Cerveny 2015 pozdni
sbér z vinarstvi Bohemia Canopus. Vitézneé vino se zaroven stalo
vitézem kategorie bilych suchych a polosuchych vin. Narodni
soutéz vin, nejvyssi a nejvétsi soutéz vin v Ceské republice, probiha
pod garanci Svazu vinafu CR, za organizacniho zajisténi Narodniho
vinarskeho centra a za financni podpory Vinarskeho fondu.

HEINEKEN CESKA REPUBLIKA PREDSTAVUJE NOVEHO
OBCHODNIHO REDITELE ON-TRADE PAVLA SLAVIKA

Cigarium je prvni doutnikovy festival v Ceské republice. Akce se
kona 27, 9. 2017 v hotelu Continental v Brné, doutnikova sekce

je umisténa v Cohiba Clubu hotelu Continental. TéSit se muzete
na ruzne typy rucne vyrabénych doutniku, degustacni rumove
drinky, panské doplnky, dobrou kavu a dalsi prezentace. Soucasti
festivalu jsou take odborné doutnikové a rumové prednasek.




GASTRO

PODZIM V KUCHYNI
SEFKUCHARU

Predni osobnosti ¢eské a slovenské gastronomické
scén popsaly pro Beverage & Gastronomy, jaké letos
chystaji podzimni menu.

Bude dyné na prvnim misté?

Opomijime néjaké ingredience a pripadné které?

A pridaji ke svym specialitam vino?

Pavel Bycek, Lukas Hesko, Premek Forejt

a Jan Kvasnicka odpovidaji v nasi exkluzivni anketé.
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PAVEL BYCEK

head chef, Alcron

PODZIM JISTE NEZNAMENA JENOM DYNI. CO BUDOU HLAVNi
INGREDIENCE LETOSNIHO PODZIMU VE VASiI KUCHYNI?

Podzim urcité neni jen o dyni, nicmeéne letos bude dyné po deili
dobe hrat prim. Pledevsim d/ky tomu, ze jeden z nasich dodavatelu
bude mit letos v nabidce nékolk druhu ceské dyné z Dynove farmy
Bykos takze urcité najdeme specifické vyuziti pro jednotive druhy
Abych rekl pravdu. jsem docela rad, protole dyné je jedna z pod-
cenovanych surovin pro mnohé s nevainou povesti, coz se v posledni
dobé nastésti zacina meénit k lepsimu. Ale s trochou Sikovnosti se da
vyuzit na spoustu véci, od predkrmu az po dezert. Kdyz pominu dyni,
tak se moc tesim na korenovou zeleninu, coz je dalsi z prehlizenych
surovin, a pritom jpouzivame vsichni v pomérme velkém mnozstvi.

A nhesmim zapomenout na topinambury a klasické brambory.

MUZETE UVEST JEDEN CI DVA PRIKLADY, JAK BUDE VASE
MENU VYPADAT?

Uz se moc tésim, al upeceme brambory a jinou zeleninu ve slame,
to urcité nebude na naBem jideinim listku chybét Ta vuné a aroma
prosté k podzimu patri. Z masa nemuzeme vynechat zverinu, pre-
devsim srnci a houba No a z dezertu to urcité bude uz takova nase
klasika - dynovy cheesecake s dynovou zmrzlinou

S JAKYMI VINY BUDETE JiDLA PAROVAT

Ke kazdéemu jidlu mame vzdy nekotik variant vina, pro pripad ze by
nékteré hostum sechutnalo. Co se tyCe sladéni chuti, tak jako kuchy-
né uzce spolupracujeme s nasim sommelierem, vzdy jidla ochutna-
vame i jako celek s vinem, nedélame parovani od stolu, od papiru.



Pavel Bycek

FOTO archiv kuchare
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GASTRO

Pavel Bycek

FOTO archiv kuchare
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Premek Forejt
séfkuchar, Entrée Restaurant

PODZIM JISTE NEZNAMENA JENOM DYNI, CO BUDOU HLAVNI
INGREDIENCE LETOSNiIHO PODZIMU VE VASi KUCHYNI?

To jesté ani ja sam nevim, menime kartu co 14 dni, podle toho
co je dostupné, takze jesté nenijisté, co vsechno tam bude, ale

urcité brasicca, fiky, kachna, kdoule, rakytnik, Cerny koren, uhot, houby.

MUZETE UVEST JEDEN CI DVA PRIKLADY, JAK BUDE VASE MENU
VYPADAT?

Je to o té daneé situaci, o tom, co je zrovna k mani. Nedokazu rict,

co budeme varit za mésic. Varime pocitove. Nase karta je sestavena
do ctyr zivlu: Zahrada (veg), Voda (ryby), Pevnina (masa), Nebe (dezer
ty). Ktomu mame jestée share jidlo pro dva a vice lidi doprostred stolu.
Nikdy neménime celé menu po trech mésicich, je to moc chaoticke,
menime to kazdou chvili.

S JAKYMI ViINY BUDETE JIDLA PAROVAT?
Tak tohle neni uplné otazka na mé, ale na haseho sommeliera. V dané
chvili to pak reSime s nim.

14.



VELKY PODZIMNI ATLAS JABLEK

Spolecnost Tesco prinasi do svych obchodl chutoveé zajimavé druhy jablek vy-

péstované ceskymi sadari.

S prichodem podzimu se pulty obchodniho retezce Tesco zacinaji plnit nejruznéjsimi odradami
Jjablek rozmanitych barev a chuti. Pokud si zrovna nevite rady, které z nich vybrat, netrapte se.
PrindSime vam prehledny atlas, ve kterém naleznete 16 druhu jablekvypéstovanych prevazné v
c¢eskych sadech a dodavanych pravé do obchodu Tesco. Diky nému budete védét, ktere jablko si

koupit ke svacing, a ktere se naopak hodi na peceni Si do salatu.

Jonagold /Jonagored

Zakladni specifikace: Odruda
Jonagold vznikla roku 1953 v New
Yorku na zakladé krizeni odrud
Golden Delicious a Jonathan. Jablka
této odrudy maji zelenozlutou a
Cervenou kryci barvu. Jonagold ma
nekolik barevnych klonu, jako jsou
napriklad Jonagored a Jonaprince.

Chutové vlastnosti: Jonagold maji
mekci, presto ale kfupavou a stavna-
tou duzinu. Chut plodu je aromatic-
ka, nasladla, jemne kysela s vyvaze-
nym pomeérem cukru a kyselin.

Vyuziti: Tato odrida se hodi zejme-
na na odstavnéni ¢i peceni.

Red Jonaprince

Zakladni specifikace: Odruda red
Jonaprince, vypéstovana v Nizozem-
sku a Belgii roku 1994, je umélou
mutaci odrudy Jonagold. Plody jsou
stredné velke az velke s vyraznym
cervenym zbarvenim.

Chutoveé vlastnosti: Duzina plodu
vynika krémovou barvou, stredni
Stavnatosti, kfehkosti a aromaticnos-
ti. Slupka je tenka a mastna.

Vyuziti: Odruda je vhodna k primé
konzumaci.

Red Delicious /
Red Velox

Zakladni specifikace: Odruda Red
Delicious , znama take jako Red
Velox, vznikla pravdépodobné roku
1921 ve staté lowa v USA mutaci
odrudy Golden Delicious. Barva
plodu je tmavé Cervena s typickymi
vyraznymi hrbolky v oblasti kalichu.

15.

Existuje mnoho barevnych mutaci
této odrudy, jako napriklad Red Cup
nebo Jeromine. Jablka Red Delicious
jsou velmi dobre skladovatelné.

Chutové vlastosti: Duzina plodu je
pevna, stavnata, kfupava a sladka.

Vyuziti: Tato odrida se hodi do sala-
tu a studené kuchyne.

Braeburn

Zakladni specifikace: Pravdépo-
dobné nahodny krizenec vznikl ve
volné prirodé na Novem Zélandu
kfizenim odrud Lady Hamilton a
Coxova reneta. Zelena slupka plodu
Jje prekryta tmaveé oranzovou kryci
barvou. Plody jsou mimoradne odol-
né proti otlaceni, coz je déla velmi
dobre skladovatelnymi .

Chutové vlastnosti: Jablka Bracbum
maji navinule sladkou a stredné
Stavnatou duzinu pevné konzistence
a krémove barvy.

Vyuziti Tato odruda se skvele hodi
na peceni.

Granny Smith

Zakladni specifikace: Odruda Gran-
ny Smith byla objevena v roce 1868
v Australii pani Marii Ann Smithovou.
Ta ji vypéstovala na sve zahrade v
blizkosti Sydney a jablka po ni do-
stala i nazev Granny Smyth, doslova
tedy babicka Smithova. Odruda si
velmi rychle ziskala svétovy vyznam.
Je dobre skladovatelna. Plody jsou
syté zeleneé barvy, se slabym vosko-
vym povlakem.

Chutové vlastnosti: Duzina je pevn3,
bilé barvy a stredné stavnata. Chut
plodu je kysela, osveezuijici a stypic-

kym aroma po trave.

Vyuziti: Granny Smith se hodi ze-
jména do salatu a studené kuchynée.
Diky kyselosti jsou plody vhodné i na
peceni, nejlépe do stradlu.

Idared

Zakladni specifikace: Idared je stara
a osvedcena odruda rozsirena po
celem svéeté. Byla objevena v USA
ve staté Idaho, které dalo vzniknout
jejimu jmeénu. Plody maji intezivni
cervenou barvu. Jablka jsou velmi
dobre skladovatelna ve skladé s
fizenou atmosférou a chladirnach.

Chutové vlastnosti: Duzina jablka je
jemna, stredné stavnata, bila, sladce
navinula a aromaticka.

VYuziti; Idared je idealni na dlouho-
dobé uskladnéni.Chutove vlastosti:
Duzina plodu je pevna, stavnata,
krupava a sladka.



Jonagold /Jonagored

Zakladni specifikace: Odruda
Jonagold vznikla roku 1953 v New
Yorku na zakladé krizeni odrud
Golden Delicious a Jonathan. Jablka
této odrudy maji zelenozlutou a
cervenou kryci barvu. Jonagold ma
nékolik barevnych klonu, jako jsou
napriklad Jonagored a Jonaprince.

Chutoveé vlastnosti: Jonagold maji
meékci, presto ale kfupavou a stavna-
tou duzinu. Chut plodu je aromatic-
ka, nasladla, jemné kysela s vyvaze-
nym pomeérem cukru a kyselin.

Vyuziti: Tato odruda se hodi zejmé-
na na odstavneéni ¢i peceni.

Red Jonaprince

Zakladni specifikace: Odruda red
Jonaprince, vypéestovana v Nizozem-
sku a Belgii roku 1994, je umélou
mutaci odrudy Jonagold. Plody jsou
stredne velké az velké s vyraznym
Cervenym zbarvenim.

Chutové vlastnosti: Duzina plodu
vynika krémovou barvou, stredni
Stavnatosti, kfehkosti a aromaticnos-
ti. Slupka je tenka a mastna.

Vyuziti: Odrida je vhodna k prime
konzumaci.

Red Delicious /
Red Velox

Zakladni specifikace: Odrida Red
Delicious , znama take jako Red
Velox, vznikla pravdépodobné roku
1921 ve staté lowa v USA mutaci
odrudy Golden Delicious. Barva
plodu je tmave Cervena s typickymi
vyraznymi hrbolky v oblasti kalichu.
Existuje mnoho barevnych mutaci
této odrudy, jako napriklad Red Cup
nebo Jeromine. Jablka Red Delicious
jsou velmi dobre skladovatelné.

Chutoveé vlastosti: Duzina plodu je
pevna, stavnata, kfupava a sladka.

Vyuziti: Tato odruda se hodi do sala-

tu a studené kuchynée.
Braeburn

Zakladni specifikace: Pravdépo-
dobneé nahodny krizenec vznikl ve
volné prirodé na Novem Zélandu
krizenim odrud Lady Hamilton a
Coxova reneta. Zelena slupka plodu
je prekryta tmavé oranzovou kryci
barvou. Plody jsou mimoradné odol-
né proti otlaceni, coz je déla velmi
dobre skladovatelnymi .

Chutové vlastnosti: Jablka Bracbum
maji navinule sladkou a stredné
Stavnatou duzinu pevné konzistence
a kremove barvy.

Vyuziti Tato odrida se skvéle hodi
na peceni.

Granny Smith

Zakladni specifikace: Odruda Gran-
ny Smith byla objevena v roce 1868
v Australii pani Marii Ann Smithovou.
Ta ji vypéstovala na své zahradé v
blizkosti Sydney a jablka po ni do-
stala i nazev Granny Smyth, doslova
tedy babicka Smithova. Odruda si
velmi rychle ziskala svétovy vyznam.
Je dobre skladovatelna. Plody jsou
syté zelené barvy, se slabym vosko-
vym povlakem.

Chutové vlastnosti: Duzina je pevna,
bile barvy a stredné stavnata. Chut
plodu je kysela, osveeézuijici a stypic-
kym aroma po trave.

Vyuziti: Granny Smith se hodi ze-
jména do salatu a studené kuchyné.
Diky kyselosti jsou plody vhodné i na
peceni, nejlépe do strudlu.

Idared

Zakladni specifikace: |dared je stara
a osvédcena odruda rozsirena po
celém svéeté. Byla objevena v USA
ve state Idaho, které dalo vzniknout
jejimu jmeénu. Plody maji intezivni
cervenou barvu. Jablka jsou velmi
dobre skladovatelna ve sklade s
fizenou atmosférou a chladirnach.

Chutové vlastnosti: Duzina jablka je
jemna, stredné stavnata, bila, sladce
navinula a aromaticka.

VYuziti: Idared je idealni na dlouho-
dobe uskladnéni.Chutove vlastosti:
Duzina plodu je pevna, stavnata,
krupava a sladka.

Vyuziti: Tato odruda se hodi do sala-
tu a studené kuchynée.

Sampion /7 Champion

Zakladni specifikace: Odruda Gran-
ny Smith byla objevena v roce 1868
v Australii pani Marii Ann Smithovou.
Ta ji vypéstovala na sve zahradé v
blizkosti Sydney a jablka po ni do-
stala i nazev Granny Smyth, doslova
tedy babicka Smithova. Odruda si
velmi rychle ziskala svétovy vyznam.
Je dobre skladovatelna. Plody jsou
syté zelene barvy, se slabym vosko-
vym povlakem.

Chutové vlastnosti: Duzina je pevna,
bilé barvy a stredné stavnata. Chut
plodu je kysela, osveeézuijici a stypic-
kym aroma po trave.

Vyuziti: Granny Smith se hodi ze-
jména do salatu a studené kuchyné.
Diky kyselosti jsou plody vhodné i na
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VINOTEKY
NEZBYTNA SOUCAST
RESTAURACE A BARU

17.

Vinotéky neboli specialni chladici vitriny na
vino jsou specifickou produktovou kategorii
s velkym rozsahem objemu. Mensi vinotéky
mame doma a ukladame do nich nase ulovky
z navstév moravskych sklipka. Vétsi vinotéky
Jjsou nezbytnou profesionalni vybavou restau-
raci a barui. Jakeé jsou typy vinoték, podle ¢eho
je vybirat a jak najit usporny model?



Pri vybéru vinotéky je nejdulezitéjsi chla-
dici objem. Ten se dnes udava predevsim
v poctu standartnich vinnych lahvi a maxi-
malnii pocet je vyznacen i ha energetickem
Stitku. Nejmensi domaci vinotéky dokazou
pojmout lahvi, v nejvetsich spotrebicich lze
uchovat mnoho desitek lahvi.

Dulezitym hlediskem pri vybéru je zpusob
chlazeni vinotéky. Na trhu lze rozlisit dva
zakladni typy: kompresorove a termoelek-
trické vinotéeky. Vinotéky s kompresorem
funguji na stejny princip jako chladnicky:
kompresor pomoci chladiva odvadi teplo
z vinotéky ven do vyparniku. Termoelektro-
nicke vinotéky vyuzivaji Pertierova jevu, kdy
pfi pruchodu mezi dvéma ruznymi kovy Ci
polovodici vznika rozdil teplot. Chladna stra-
na je uvnitf vinotéky a tepla strana odvadi
teplo do vnégjsiho prostoru.Kazdy z téchto
typu ma své vyhody i nevyhody. Nejvetsi
a nespornou vyhodou termoelektronickych
vinoték je jejich tichy chod. Termoelektro-
nické vinotéky jsou zejména ty mensi, a jsou
tedy vhodné do domacnosti. Jejich nevy-
hodou je omezeni v moznostech chlazeni
a zvlasté vhodnou teplotou (6-8 “C). Kom-
presorove vinotéky jsou naopak o néco
hlucnégjsi, ale poskytuiji Sirsi rozsah moznych
teplot. Jejich nevyhodou je i o néco ucin-
néjsi chod. U veétSich vinoték je kompreso-
rovy typ jedinou moznosti.

Ve vsech vinotékach lze nastavit teplotu,
na kterou se vina chladi. Problem nastava
u rozdilnych pozadavku na teplotu, typicky
u Cerveného a bilého vina. Vhodnou dopln-
kovou funkci jsou tak dvé oddélené chladici
zony, u nichz lze nastavit rozdilnou teplotu.
Vinotéky jsou cCasto designovym prvkem
prostoru, je tudiz treba vybrat vhodny typ,
ktery se vam bude libit. Muzete si vybrat
vinotéky vestavené, které na prvni po-
hled nerozeznate od mycky, a budou tak

predevsim nenapadné. Je mozné si také
vybrat vinotéky volné stojici s ruznymi roz-
mery: od velmi uzkych, vhodnych k vyplnéni
proluky mezi nabytkem, az po klasicke skri-
né pripominajici obvyklé chladici napojové
chladni¢ky. Castym designovym prvkem je
podsviceni vinoteky.

»Mensi vinotéky mame doma a ukla-
dame do nich nase ulovky z navstév
moravskych sklipku. Vétsi vinotéky
jsou nezbytnou profesionalni vybavou
restauraci a baru.”

Existuje rada dalsich vlastnosti a hledisek,
které je vhodné pfi vybéru vinotek zvazit.
Jedna se napr. o material jednotlivych po-
lic. Kvalitni vinotéky je maji ze dreva, levnégjsi
Jjsou kovové. Milovnici kvalithiho vina by dale
meli vybirat vinotéky s prisnou kontrolou
vnitrni vihkosti. Pro domacnosti s détmi se
muze hodit vinotéka se zamkem.

Stejné jako jiné spotrebice maji i vinotéky
svUj energetickych Stitek. Oproti domacim
chladnickam existuje mezi vinotekami vel-
ky rozdil v ucinnosti, a tak urcité stoji za to
venovat energetickéemu stitku pozornost.
Stitek je velmi jednoduchy, obsahuje prede-
vSim ukazatel energeticke tridy, informace
O rocni spotfebé, maximalni poctu lahvi a
hluku. Pro jednozonove vinotéky doporucu-
jeme minimalné energetickou tridu A+ a pro
dvouzonove vinoteky alespon tridu A. Vyber
usporné vinotéky se priznivé odrazi na niz-
Sich uctech za elektrickou energii. Seznam
nejuspornégjsich vinoték na evropském trhu
je pravidelné aktualizovan na webu www.
uspornespotrebice.cz.
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ViNO

STYLOVE PLJETE?
STYLOVE CHLADTE!

Kultura piti vina se u nas v poslednich letech
rozSifila a vinny mok dokonce Slape na paty
tak oblibenému ¢eskému pivu. O tom, jakou by
mélo mit vino idealni teplotu, uz bylo napsano
mnoh. Jaké jsou ale moznosti chlazeni lahvi s
vinema jejich prezentace ve vasem podniku?
Tentokrat jsem se zaméfili na chladici kbeliky
na vino, které maji nejen praktickou funkci, ale
také se mohou stat zajimavym prvkem interiéru.

Vice lahvi, nebo jen jedna?

Nejprve je potreba se zamyslet, jaky typ chlazeni
je pro vas podnik vhodny. Nabizite hodné vin po
skleni¢ce a denni nabidku casto ménite? Pak se
vam bude hodit kbelik na vice lahvi, které muze-
te umistit do prostoru. Pokud ale prodavate cele
lahve, budou pro vas vhodnéjsi klasicke chladici
kbeliky na jednu lahev, které muzete prinéest ke
stolu. Poradate cateringove akce? Na vybér mate
mezi kbeliky urcenymi k polozeni na stul a témi,
ktere stoji samostatné v prostoru. Ty pak mohou v
konceptu celé akce tvorit stredobod.

Sklo, plast, nebo nerez?

Prestoze sklo je ve vinarskem odvétvi materialem
Cislo jedna, pro chladici kbeliky je vhodnéjsi spi-
Se kvalitni plast, ktery ma oproti sklu nékolik vy-
hod. Predevsim je lehci, tudiz s nim obsluha muze
snaze manipulovat. Dnesni materialy jsou navic
vzhledem k nerozeznani od skla, a pokud se o né
spravné pecuje, vydrzi bez znamek poskrabani
velmi dlouho. Chcete moderni a futuristicky de-
sign? Pak zvolte nerez, ktery bude v interiéru pu-
sobit neutralné a nadcasove.

Budiz svétlo!

Nestaci vam klasika a chcete chladici kbelik jesté
trochu zvyraznit ? Pak zkuste kbelik podsviceny,
ten doda vasi prezentaci Smrnc. Na vybér mate
bud spodni podsviceni, nebo svitici totem, s nimz
tento rok prisla francouzska znacka Lehmann: at
uz bude typ akce jakykoliv, hosté ho rozhodné
neprehlédnou.

Pohoda ve ¢tyrech

A nakonec jedna vychytavka, ktera je pro party
ve Ctyrech nebo catering jako stvorena: chladici
kbelik s drzaky na vinné sklenice. Tento zajimavy
prvek urcité oceni i narocnejsi zakaznici.
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VIME PRESNE, CO CHCEME,
AVYRABIME TO, CO NAM CHUTNA

Muzete mit klidné zlatou panvicku, ale pokud budete mit Spatné maso, tak z toho dobry fizek ni-
kdy neudélate,” komentuje Jan Kleiner, ambasador znacky Kleiner Distillery, vyrobu prémiovych jed-
noodriadovych ovocnych destilati. Nabidnou vam je napriklad ve vsech tfech éeskych michelinskych
restauracich. Ale ty opravdu archivni limitované edice bude mozné degustovat pouze v jejich vlast-
nim noveé otevieném degustaénim sklepé kousek od Prostéjova.

1365 dni od sklizné do plné krasy - toto je na va-
Sich webovych strankach. Co to prfesné zname-
na?

Pominu-li rychlost vétru, oblastni srazky, teplotu a
tlak vzduchu, tak to vidim asi takhle - lokalni pla-
né ovoce, zadné bio sady. Tedy prvotni vstup jed-
noodrudove suroviny. Neni Svestka jako Svestka.
Nase vysledovana gmesicni fermentace - sprav-
neé prolozeni ovoce k ziskani vice aromatickych a
chutovych latek. Je to néco podobného jako u sla-
moveho vina. Musi taky dlouho lezet, ale u nas tro-
chu déle. Zrani destilatu po minimalni dobu tfi let
v kameninovych nadobach ve sklepeni. Shrnuto -
vsechno ma svuj ¢as. No a nas cas k dokonalosti
je 1365 dni presné.

A co pak znamena ta plna krasa?

Kazdy krok pfi vytvareni - od rucni sklizné jed-
noodrudového ovoce az po konecny proces zrani,
ktery zajistuje, ze kvuli svym prirozenym vlastnos-
tem je zachycen konecny panensky punc (duch)
prirody. To je tak asi nejblize.

Kleiner Distillery vyrabi jednoodriidové desti-
laty. Jak je mozné ze vSech téch stovek odrud
Svestek vybrat nejvhodnéjsi?

No ony jsou to spiSe tisice odrud. Postupné jsme
si vyselektovali, co nam chutna a co je pro nas
dobré. Treba mistni odrida plané Kulatky, ktera
je opravdu pro nasi oblast specificka a svym zpu-
sobem unikatni. Jiné jednoodrudové ovoce, ktere
ale musime koupit o mistnich farmaru pouzivame
vyhradné po zpracovani k ulozeni destilatu k dlou-
hodobému zrani v ruznorodych sudech z celého
mesta.

A to se dostavame jesté dal, protoze vsechny
vami pouzivané divoké anebo volné rostouci
odrudy jsou mistni.

Da se to tak rict. Je to vsechno z okoli Prostéjov-
ska. Vite, branim se dnes modernimu oznaceni bio
nebo ekozemeédeélstvi.

Pravé o tom jsem chtél mluvit. Od vas jsem cetl,
ze prirodnéji to uz snad ani nejde. Jinde zase, ze
vyrabite v souladu s pfirodou.

Podivejte se treba na lesni jahody. Tam snad né-
kdo chodi s néjakym postrikem? Ne! Je to priroda.
Co vic chceme nez prirodu samu? A uplné stejnym
zpusobem nam sbéraci nosi plané volné rostouci
ovoce, které naleznete podél polnich cest, u ryb-
nika atd. Mozna se Sasem dostaneme taky k les-
nim jahodam, malinam kdo vi...

Proslicha se Ze finiSujete nové degustacni pro-
story u vas v Zesové. Tam budou k ochutnani i ty
nejunikatnéjsi specialy?

Presné tak! Diky tomu, ze ukladame naSe ovocné
destilaty do vybranych sudu, napriklad po Pedro
Ximenéz - Sherry, mame take uzasné sudy po vy-
zralém cognacu od Jean-Jacquesa Godeta a jiné
krasné kousky, tak se zadkaznik dostane k necemu,
co nikdy predtim neochutnal.

Taky se mluvi o zacinajici spolupraci Distillery
Kleiner a Palirny u Zeleného stromu. Objasnite
to, prosim?

Vstup Palirny U Zeleného Stromu do spolecnosti
Distillery Kleiner je Ciste kapitalovy a pfinasi nam
s sebou velké moznosti rozsireni nasich produk-
tu na vybrané globalni trhy. Zaroven bych touto
formou velice rad podékoval generalnimu redite-
li spolecnosti Pavlu Kadlecovi, za velice vstricny
pristup k dalSimu rozvoji Distillery Kleiner. Velice
si vazim nasi oboustranné duvery, ktera je novym
garantem dalsiho rozvoje. Diky tomuto spojeni
dochazi k oprosteni mne od vsech manazerskych
povinnosti spojenych s rfizenim firmy, ve kterou by
se z nevyhnutelnych a logickych duvodu musela
Distillery Kleiner pfemeénit. Mam ted moznost pl-
neho soustredeéni se k vybéru spravnych surovin,
pripraveé kvasu, destilaci a kultivaci produktu. Sou-
c¢asné mohu realizovat nové myslenky vedoucich
k nabidce novych prémiovych produktu.
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KNIHY

ASPOTATTHE BAR:

Welcome to the Everleigh
Madrusan

Michael, Young Zara

Come on a journey through
the ultimate cocktail evening,
starting with aperitifs at dusk,
through pre-dinner drinks

and digestifs, with nightcaps
to round it all off. And, should
you need it, the Marmalade
Cocktail is an inventive hair of
the dog for the morning after
too.&nbsp; Having cut his teeth
at Sasha Petraske's famed New
York bar Milk &amp; Honey,
bartender Michael Madrusan
brings with him years of
experience to deliver golden
era drinks. Starting with twists
on classic negronis, martinis,
champagne juleps, and gin
fizzes.

www.slovart.cz
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NAVRAT DO KAVARNICKY
V KABULU

Rodriguezova Deborah

V malé kavarne ve valkou
rozervaném Kabulu svedl osud
dohromady pét zen z jedineho
duvodu: aby pomahaly - jedna
druhé i véem ostatnim. Volné
pokracovani Kavarnicky

v Kabulu privadi na scénu
zname postavy i nove tvare.
Zakladatelka kavarny Sunny
se po navratu do Spojenych
statl snazi marné zapadnout
do bézného zivota a nepre-
stava snit o navratu do milo-
vaného Afghanistanu. koreny
po prozitém traumatu usilovné
snazi zapomenout. Jasmina,
které ted kavarna patri, se
snazi pomahat divkam a ze-
nam, kterym hrozi stejny osud,
jemuz ona jen o vlasek unikla.

www.knihyomega.cz

JAK BLAFOVAT O PIVU

Jonathan Goodall

Pullitr, lLahvac, skopek, jedno,
zlaty mok, zrzek, samec, kren

a chlapik rysavy s bilou Cepici.
VSechna tato lyricka pojmeno-
vani znaci pouze jedno: pivo.
Po celem svéte se ho rocne
spotrebuje neuvéritelné mnoz-
stvi, nemluve o jeho ruznych
variacich. Ale kdo z nas muze

s jistotou fici, Ze skutecné vi,
Jjak se tento alkoholicky napoj
pripravuje? Jaka je jeho his-
torie? Které druhy piva jsou
nejlepsi? A jak se spravne
serviruje? Nejen odpoveédi na
tyto otazky, ale spoustu dalSich
uzite¢nych informaci se dozvite
v knize.

www.paseka.cz
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